ETWAS SUSSES

SESAME - A NENI CLASSIC ¢ ChrHn 8.50
Gerosteter Weif3er Sesam, Hausgemachtes Muscovado Eis, Har Bracha Halva,
Rohes Tahini, Dattelsirup, Karamellisierte Pekannisse

KNAFEH - EINE SPEZIALITAT AUS DER ALTSTADT JERUSALEMS 0 AGH 8.50
Gebackener Kadayif, Mozzarella, Ricotta, Sternanis, Zimf,
Hausgemachtes Griechisches Joghurt-Eis, Pistazien

COCOA MOUSSE CAKE (» chcran 8.50

Hausgemachtes Sauerrahmeis, Tahinakaramell, Ger&uchertes Salz
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Bei NENI AM WASSER konzentrieren
wir uns auf frischen Fisch und
Meeresfriichte.

Unsere Speisekarte ist mediterran
mit Einfllissen aus Tel Aviv.

Wir hoffen Sie geniellen Ihren
Besuch bei uns.

Lieber Gast! Informationen lUber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen. Dl NNER




Unsere Mezze sind dazu gedacht, geteilt zu werden, nach Balagan-Art!
Eine Reihe von sich ergédnzenden Aromen und verschiedenen Texturen, die
die Vielfalt der levantinischen Kiche repréasentieren.

BROWN BUTTER FRIED CAULIFLOWER

Kimchi, Erdnusse, Zhug, Har Bracha Tahina, Bonito Flakes

HUMMUS TELLER MIT EINGELEGTEM GEMUSE

NENI Hummus Klassik, Har Bracha Tahina, Tatbhila, Eingelegtes GemUse, Pita Brot

PULPO SALAT
Kartoffeln, Spinat, Harissa Aioli, Zhug

LACHS SASHIMI

Ponzu, Kohlsprossen, Joghurtstein

MELANZANI STEAK

Slow Cooked Tomaten Harissa Sauce, Har Bracha Tahina, Griine Chili, Sauerteigbrot

SALT BAKED BEETROOTS
Labneh, Kren, Rote Rilben Reduktion, Dill

SALT & PEPPER CALAMARI

Frittierte Calamari, Jalapeno Aioli, Zitrone

ROASTBEEF CARPACCIO

Kalamata Aioli, Tomatenkerne, Zhug

KARTOFFELPUREE MIT BRAUNER BUTTER

ISRAELISCHER SALAT
Tomaten, Gurken, Radieschen, Rote Zwiebel, Dill, Koriander, Har Bracha Tahina, Zitrone

KNUSPRIGE KARTOFFELSCHALEN
Jalapefio Aioli, Meersalz

GEGRILLTES GEMUSE
Zhug

KNUSPRIGE ASIATISCHE KOHLSPROSSEN
Miso, Sojasauce, Chili, OI, Erdniisse, Koriander

PITA BROT VON ANGEL

SAUERTEIGBROT VON BROTOCNIK

13.00

7.00

15.00

18.00

12.00
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19.00

16.00

6.00

7.00

6.50

6.50

7.00

2.50

2.50

Unsere Hauptspeisen zeichnen sich durch qualitativ
hochwertige Zutaten aus der Erde, dem Meer und dem Land aus,
welche wir ehrlich, frisch und puristisch servieren.

MEDITERRANER GANZER FISCH 38.00
Slow Cooked Tomatenragout, Weif3wein, Fenchel, Oliven, Kapern,
Grune Chili, Sauerteigbrot

CATCH OF THE DAY DAILY MARKET PRICE
Kimchi Beurre Blanc, Broccoli , Bottarga, Knoblauchchips, Zhug

NENI’'S MUSHROOM SHAWARMA 16.00
Gegrillte Krauterseitlinge, Jerusalem-Gewtrz, Har Bracha Tahina, Amba, Frische Krduter, Sauerteigbrot

HAYA’S MEDITERRANES FOCACCIA 18.00
Gegrillte Melanzani, Tomate, Griine Chili & Zwiebel mit Har Bracha Tahina, Amba,
Frischen Krdutern, Pinsa Brot serviert

MOLE TACOS 21.00

Planted.Chicken, Sumac Zwiebel, Chili, Koriander, Tomaten Salsa

JERUSALEM STYLE BUTTERFLY CHICKEN 27.50
Amba, Zwiebel, Rote Paprika, Har Bracha Tahina 55.00
SLOW COOKED LAMMSCHULTER 38.00

Weif3e Bohnen, Pistazien, Minze, Har Bracha Tahina, Chorizodl

WAGYU KEBAB 28.00
Gegrilltes GemUse, Sumac Zwiebel, Har Bracha Tahina, Amba, Pinsa Brot

DRY AGED FLANK STEAK (250G) 34.50
Knusprige Kartoffelschalen, Karamellisierte Cipollini Zwiebel, Jalapeno Aioli



